Schemat technologiczny procesu produkcji sokow, nektarow
i napojow pasteryzowanych

1. Przygotowanie sokéw, nektaréw i napojow

leonard.kolasa.priv.pl 2007.10.04


http://www.leonard.kolasa.priv.pl/

2. Rozlew do opakowan kartonowych Tetra - Pak
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3. Rozlew w butelki szklane, bezzwrotne
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4. Rozlew w butelki szklane zwrotne

Przyjmow. Opakowan
zwrotnych

Depaletyzacja
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Wyjmowanie

butelek ze skrzynek [ Mycie butelek

Kontrola
skutecznosci mycia

4

Skrzynki

Mycie skrzynek

Patrz: Instrukcja technologiczna produkciji sokéw, nektardw i napojow
pasteryzowanych
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